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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP

Elaborado conforme Instrucdo Normativa n2 58, de 08 de agosto de 2022

Campo Novo do Parecis-MT, 6 de janeiro de 2026

1 INFORMAGCOES BASICAS

Numero do processo SUAP: 23192.001049.2025-31

Demandantes: Coordenacdao de Alimentagdao Escolar, Coordenacdo de Producdo e Laboratério de Alimentos
(Departamento de Ensino)

Responsaveis pela demanda: Deborah Milani Pavdo (matricula SIAPE n2 3303036), Oleriana Santos de Sousa
(matricula SIAPE n2 1298486) e Dayana Luiza Schwerz (matricula SIAPE n2 2309346)

Objeto: Aquisicdo de géneros alimenticios, produtos de limpeza, materiais descartaveis, utensilios e gas para
atender a demanda do Restaurante Estudantil, da Coord. de Producdo e do Laboratdrio de Alimentos do IFMT
— Campus Campo Novo do Parecis.

Fundamentagio Legal: Le/ 14.133/21

Classificagdo do objeto: Compras

Modalidade: Pregdo Eletrénico

2 DESCRIGAO DA NECESSIDADE

Motivagio da aquisi¢io/contratagdo:

Restaurante: O restaurante tem por objetivo a oferta de refeicSes nutricionalmente equilibradas e de qualidade
higiénico-sanitaria, além de satisfazer os usudrios com o servico ofertado. A necessidade da contratagdo surge em
fungdo de que a aquisigdo de tais géneros é indispensavel para o funcionamento das atividades do setor.

Laboratério de Alimentos: a aquisicdo destes produtos ird suprir as necessidades constantes de géneros
alimenticios e de higiene nas dependéncias dos laboratérios de alimentos (Laboratério de Analise de Alimentos e
Laboratério de Processamento de Alimentos), proporcionando condi¢cdes adequadas para o desenvolvimento das
atividades praticas de ensino e a aprendizagem para os cursos profissionalizantes ofertados pelo campus.

Objetivos da aquisigdo/contratagdo: Alguns dos itens nesse processo ird suprir necessidades especificas na
Coordenagdo de Produgdo, tais como: aquisicdo de insumos para utilizagdo em aulas praticas, bem como para
higiene de alguns ambientes e armazenamento de itens/produtos, possibilitando a realizagdo de atividades
praticas de ensino, pesquisa ou extensao relacionadas a Coordenacgdo de Produgdo.

3 DESCRIGCAO DOS REQUISITOS NECESSARIOS E SUFICIENTES A ESCOLHA DA SOLUGAO

Os requisitos da contratacdo obedecerdo as regras estipuladas neste estudo técnico preliminar e no Termo de
Referéncia.

Os requisitos da contrata¢do abrangem ainda:

e A contratada devera entregar os produtos, conforme solicitagdo da Contratante de acordo com as



especificagBes e prazos estipulados no certame e no enderego especificado no instrumento convocatorio;

e A contratada deverd assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigagGes estabelecidas na
legislagdo especifica sobre a qualidade e especificagdo dos materiais que serdo entregues;

e A contratada deverd fornecer diretamente o objeto, ndo podendo transferir a responsabilidade pelo objeto
licitado para nenhuma outra empresa ou instituicdo de qualquer natureza;

e Nos valores propostos deverdo estar inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no
fornecimento dos bens;

e A empresa devera apresentar material constituido e embalado com critérios socioambientais vigentes
decorrentes da Lei n.2 6.938/81 e regulamentos, com os respectivos registros e comprovacdes oficiais, além
de atentar para as exigéncias da Politica de Residuos Sélidos.

e Todas as especificacbes do objeto contidas na proposta, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e
procedéncia, vinculam a Contratada.

Padrées Minimos de Qualidade e Desempenho
Os géneros alimenticios fornecidos devem atender as seguintes exigéncias:

e Normas Sanitdrias: Todos os produtos deverdo cumprir os requisitos da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA), do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e de legislagbes locais
aplicaveis.

¢ Validade e Conservagdo: Os itens entregues deverdo ter, no minimo, 75% do prazo de validade restante e
estar acondicionados de forma adequada para preservar suas caracteristicas fisicas, quimicas e
organolépticas.

o Certificagdes de Qualidade: Produtos de origem animal (carnes, leite e derivados) deverdo ser certificados
pelo Servico de Inspecdo Federal (SIF) ou por érgdos equivalentes nos ambitos estadual ou municipais.

Especificagdes dos Produtos
Os produtos deverdo ser entregues de acordo com as especificagdes detalhadas no edital, incluindo, mas nao se
limitando a:

e Graos e Cereais: Arroz, feijdo, farinhas e outros itens devem ser de primeira qualidade e isentos de
impurezas.

e Frutas, Verduras e Legumes: Produtos frescos, de primeira qualidade, respeitando sazonalidades e
condicBes de transporte e armazenamento.

e Carnes e Aves: Cortes especificos conforme solicitado, livres de ossos e cartilagens (quando aplicavel),
acondicionados e entregues em temperatura controlada, de acordo com as normas da ANVISA.

o Latidnios: derivados do leite deverdo ser entregues refrigerados, em embalagens integrais e dentro do
prazo de validade especificado.

|CLASSIFICACAO DO OBJETO E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR I

O objeto classifica-se como bem comum e a selegdo do fornecedor serd realizada por meio de Pregdo Eletronico,
sob o critério de julgamento menor preco por grupo.

A adogdo de grupos serd implementada visto que o Campus estd situado municipio de Campo Novo do Parecis,
interior do estado do Mato Grosso. Por andlise feita nas ultimas licitagdes constatou-se que a maioria dos
fornecedores desses itens sdo de outras localidades, e devido a entrega parcelada em poucas quantidades,
inviabiliza o envio de apenas algumas unidades, forcando os fornecedores a elevarem os valores de seus produtos
a fim de conseguirem cobrirem os custos de entrega. Visto isso, foram criados grupos para os produtos que
tenham semelhanga entre si, gerando assim uma economia de escala e proporcionando que mais fornecedores
tenham interesse em participar do certame. Além disso, ao considerar a viabilidade do gerenciamento e
fiscalizagdo, a aquisicdo por grupo torna-se mais vantajosa.

A opgdo pelo pregdo eletrénico por grupos para a aquisicdo de géneros alimenticios apresenta uma série de
vantagens que justificam sua adogdo como estratégia preferencial. Abaixo estdo os argumentos que reforgam essa
escolha:

1. Economia de Escala:



Agrupar itens alimenticios em grandes volumes proporciona condi¢gdes comerciais mais favoraveis. Os
fornecedores conseguem oferecer pregos mais competitivos devido a redugdo nos custos logisticos e
operacionais ao atender pedidos maiores e mais integrados.

2. Maior Interesse no Lote:
Lotes maiores e diversificados tendem a atrair um numero maior de fornecedores interessados,
especialmente aqueles com maior capacidade operacional. Isso aumenta a competitividade entre os
participantes do pregdo e eleva as chances de obter propostas mais vantajosas em termos de preco e
condigdes de fornecimento.

3. Facilidade para Carnes e Pereciveis:
Produtos mais sensiveis, como carnes e outros pereciveis, demandam uma logistica especifica e rigorosos
padrées de qualidade. A centralizagdo da compra em lotes por grupo permite negociar com fornecedores
especializados, garantindo maior seguranca e padronizagdo na entrega, além de facilitar a fiscalizacdo e o
cumprimento dos requisitos técnicos.

4. Otimiza¢dao da Gestdao Contratual:
A concentra¢do de compras por grupos reduz o numero de contratos administrativos, facilitando o controle,
o0 acompanhamento e a execu¢do dos mesmos. Isso permite que a administra¢do publica gerencie de forma
mais eficiente os fornecedores e os processos logisticos, reduzindo custos administrativos e riscos de
descumprimento contratual.

5. Padronizacdo de Fornecimento:
A aquisi¢cdo por grupos promove maior uniformidade na qualidade dos produtos adquiridos, especialmente
para itens que serdo destinados a diferentes unidades de consumo, como escolas, hospitais ou outros
drgdos publicos. A padronizacdo também facilita o controle e a avaliagao dos itens recebidos.

6. Agilidade no Processo Licitatério:
O pregao eletronico permite uma tramitacdo mais célere em comparagao a outras modalidades licitatorias,
assegurando o abastecimento continuo e evitando problemas de desabastecimento em itens essenciais.

7. Redugado do Risco de Fracasso da Licitacdo:
A formacdo de grupos torna os lotes mais robustos e abrangentes, diminuindo o risco de auséncia de
propostas em itens individuais. Isso assegura maior eficacia no processo licitatdrio e evita atrasos na
aquisicdo de produtos essenciais.

|SUBCONTRATACAO |
Ndo serd permitido.

|GARANTIA DA CONTRATAGAO I
N3&o serd exigida.

|VISTORIA I
Nao serd exigido.

|MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO I

e O programa de entrega acontecerd em parcelas conforme necessidade do IFMT - Campus Campo Novo do
Parecis, mediante emissdo de Ordem de fornecimento, que sera enviada @ Contratada por correspondéncia
eletrénica, sendo obrigatéria a confirmagdo de recebimento pela licitante vencedora.

e O fornecedor devera entregar os produtos solicitados via Ordem de Fornecimento na data de entrega
prevista no documento;

e A ordem de fornecimento sera enviada com antecedéncia minima de 72 (setenta e duas) horas a data de
entrega dos produtos.

e O fornecimento dos produtos, objeto desta contratagdo, deverd obedecer as necessidade de consumo do
Contratante, porquanto deverdo ser fornecidos pela Contratada a medida que forem sendo requeridos pelo
Contratante.

e O requerimento de fornecimento sera efetuado conforme disponibilidade de armazenamento nas
dependéncias do restaurante/campus, podendo ser semanalmente, quinzenalmente ou até mesmo
mensalmente. O setor requisitante informara as quantidades necessarias e a previsdo de tempo de entrega
das compras parceladas com antecedéncia minima de 72 (setenta e duas) horas a data de entrega dos
produtos.

e A entrega dos produtos devera estar acompanhada da Nota Fiscal com indicagdo do numero da nota de



empenho e pregdo/processo correspondente e no recebimento dos mesmos sera observado pelo IFMT -
Campus Campo Novo do Parecis se os produtos entregues estdo de acordo com as especificagées do
produto contidos no Termo de Referéncia. A entrega fora das especificages indicadas implicara na recusa
por parte do IFMT - Campus Campo Novo do Parecis, que os colocara a disposi¢cdo do fornecedor para
substituigdo.

Os produtos recebidos pelo IFMT - Campus Campo Novo do Parecis ficam sujeitos a reparagdo ou
substituicdo, pelo fornecedor, desde que comprovada a existéncia de ma qualidade, cuja verificagdo sé se
tenha tornado possivel no decorrer de sua utilizagéo.

O prazo de substituicdo de produtos, seja por ma qualidade ou divergéncia de especificagdes elencadas no
Termo de Referéncia é de 72 (setenta e duas) horas a contar do pedido de substituigdo.

No momento da entrega dos produtos, o responsavel pelo recebimento devera verificar a sua conformidade
quanto as quantidades e qualidades descritas no objeto do Termo de Referéncia e Ordem de Fornecimento.

N3o serdo aceitos produtos cujo acondicionamento apresente sinais de violagdo. Os produtos deverao estar
embalados em suas respectivas embalagens originais e ndo poderdo apresentar avaria ou adulteragdo.

Produtos com menos de 30 dias para o vencimento nao serdo aceitos, com exce¢do do pdao hot dog, que
devera ser entregue com no minimo 7 dias do prazo de validade.

As carnes bovinas, suinas, de aves e pescados deverdo ser entregues congeladas, em temperatura inferior a
4 graus centigrados, acondicionados em embalagens atdxicas, transparentes e integras, hermeticamente
fechadas.

A rotulagem deve conter, entre outros itens obrigatérios pela legislagdo, o prazo de validade correto e a
descricdo rigorosa do corte de carne embalado.

As carnes deverdao ser acondicionadas para transporte em caixas de material atdxico, resistente, de facil
higienizacdo e desinfecdo, utilizada unicamente para o transporte desses produtos.

Os produtos devem ser transportados em veiculo e em condi¢des que garantam a sua qualidade.

A entrega e descarga dos produtos deverdo ocorrer por pessoal capacitado, com condi¢des de higiene
pessoal e adequacgdo de vestuario (uniforme) satisfatérios.

As operagOes de carga e descarga nao deverdo danificar os produtos.

Os produtos deverdo estar adequadamente acondicionados em suas embalagens originais em condicbes
corretas e adequadas, respeitando-se as caracteristicas organolépticas préprias de cada produto.

Na identificagdo dos produtos deverdo constar informagdes como: nome do produto, composi¢cdao do
produtos, lote, CNPJ, enderego e outros dados do fabricante, quantidade (peso) e datas de validade e
fabricacdo do produto e respectivo registro nos érgdaos competentes de fiscalizagdo, bem como outras
informacdes obrigatdrias pelas legislagdes de rotulagem de alimentos.

No momento do recebimento das mercadorias serdo exigidos produtos com procedéncia idénea e com
rotulagem segundo padrdes exigidos pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) ou Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).

A conferéncia de peso, quantidade, qualidade, validade, embalagens e temperatura de entrega sera
realizada junto ao entregador, que devera aguardar estas conferéncia até sua finalizacdo. A qualidade das
carnes serd conferida quanto a cor, textura, odor e aparéncia geral que deverdo ser caracteristicas do
produto e estar de acordo com a descri¢do deste termo.

Em casos onde o fornecedor terceiriza a entrega por meio de transportadora, os produtos serdo recebidos e
conferidos posteriormente. Caso haja necessidade de substituicdo de produtos o fornecedor sera
comunicado por e-mail, com registros fotograficos dos produtos em desacordo, quando o registro for
possivel.

Ndo serdo recebidos géneros alimenticios com embalagens de material reciclado (saco colorido) ou
reaproveitado.

Todas as despesas de envio, transporte, carga, descarga e outras para efetiva entrega dos produtos,
correrdo por conta de licitante adjudicada.

Durante a vigéncia do contrato os produtos fornecidos deverdo estar de acordo com a proposta (marca,
tamanho da embalagem, etc.) apresentada pela empresa e aprovada no momento do pregdo. Ndo poderdao
ser substituidos por outras marcas, salvo se apresentada pela Contratada e aceito pela Contratante,
exposicdo de motivos devidamente fundamentada, que demonstre a necessidade de ser efetivada a
substituicdo da marca do material.

A quantidade constante no item 1.1 é meramente estimativa, podendo variar durante a execugdo do
Contrato/Ata de registro de pregos, ndo cabendo a licitante vencedora do certame quaisquer direitos caso
n3do seja atingido durante o prazo da vigéncia do Contrato/Ata de registro de pregos.

Os bens deverdo ser entregues no seguinte enderego: IFMT Campus Campo Novo do Parecis - Rodovia MT



235, km 12, Zona Rural - CEP: 78360-000.

|LOCAL DE PRESTACAO DO SERVICO I

IFMT Campus Campo Novo do Parecis - Rodovia MT 235, km 12, Zona Rural - CEP: 78360-000

Os bens a serem adquiridos enquadram-se na classificagdo de bens comuns, nos termos do Art. 20 da Lei 14133 e
do Decreto n° 10.818/2021, considerando que, notadamente, possuem padrdes de qualidade que podem ser
objetivamente definidos, com base em especificagdes usuais no mercado.

||So|u<;50 1 - Aquisi¢do de género para producdo das refeigcdes com equipe terceirizada ||

Ponto positivo: A aquisicdo dos géneros alimenticios (insumos), para preparagdo das refeicées com equipe
terceiriza é o modelo atualmente utilizado e amplamente executado em diversas instituicdes. Tal modelo permite
maior controle do preparo das refei¢bes, visando a qualidade do que se é fornecido. Fornecimento de refeigées de
qualidade de forma gratuita aos discentes do ensino médio e a baixo custo para os discentes do ensino superior.

Pontos negativos: Maior custo administrativo devido a aquisicdo dos géneros e contratacdo de servicos
terceirizados.

||So|ug50 2 - Contratacdo de servigos fornecimento de refei¢es (concessao do restaurante) ||

Ponto positivo: Redugdo de custos administrativos.

Ponto negativo: Alto preco das refeicbes. Menor dominio sobre o que se é fornecido e como é fornecido.
Possibilidade de quebra dos servigos por ndo cumprimento do contrato. Possibilidade de queda na qualidade das
refeigoes.

||So|uc50 2 - Aquisi¢ao de marmitas ||

Pontos positivos: Simplificagdo do processo de fornecimento.

Pontos negativos: Alto preco das refei¢bes. Dificuldades logisticas devido a localizacgdo do Campus. Risco de
contaminagdo das refeicées no processo de transporte. Menor dominio sobre o que se é fornecido e como é
fornecido. Possibilidade de quebra dos servigos por ndo cumprimento do contrato.

Solugdo mais vidvel identificada
Solugdo 1 - Aquisi¢ao de géneros alimenticios para a producdo das refeicdes com equipe terceirizada é a solucdo
mais vidvel, tendo em vista as necessidades da instituicdo.

5 DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

Adquirir produtos necessarios e indispensaveis para garantir o funcionamento do restaurante estudantil do
Campus e o fornecimento regular de refei¢des de qualidade para discentes, servidores e prestadores de servigos
do IFMT Campus Campo Novo do Parecis.

6 ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

Restaurante: a quantidade a ser contratata foi definida com base no controle de quantidade de usuarios
atendidos pelo restaurante, nimero de dias letivos e média de consumo por pessoa. Realizou-se um comparativo
do quantitativo estimado para ser contratado no ano de 2025 com o quantitativo de itens empenhados,
adicionando-se um quantitativo além como margem de seguranga.

Laboratério de alimentos: A quantidade a ser contratada foi definida com base no levantamento detalhado das
demandas realizado pelo corpo docente, visando atender integralmente ao planejamento das aulas praticas
previstas para o proximo ano letivo.

Coordenacdo de produgdo: A quantidade a ser contratada partiu da necessidade de melhorar as estruturas ja em
uso do setor. Assim, haverd ambientes, objetos e equipamentos disponiveis para atender as demandas docentes
em aulas praticas no préximo ano letivo.



7 ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

O valor estimado da contratacdo é RS 1.452.150,10 (um milhdo, quatrocentos e cinquenta e dois mil, cento e
cinquenta reais e dez centavos), conforme pesquisa de precos e planilha estimativa, anexas ao processo de
contratagdo.

8 JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUGAO

9 CONTRATAGOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

Servigos terceirizados de cozinheira e ajudante de cozinha.

10 PLANO DE CONTRATAGAO ANUAL

O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2026, disponivel no Portal Nacional de

Classe/Grupo: 8940 - ALIMENTOS ESPECIAIS DIETETICOS E PREPARADOS ALIMENTICIOS
Identificador da Futura Contratacdo: 158492-1/2026

11 RESULTADOS PRETENDIDOS

Garantir o funcionamento do restaurante estudantil e a oferta de refeicdes nutricionalmente equilibradas e de
qualidade higiénico-sanitdria, além de satisfazer os usuarios com o servico ofertado, bem como garantir o
funcionamento da Coord. de Producdo e do Laboratério de Alimentos.

12 PROVIDENCIAS DA ADMINISTRAGAO

Emissdo de portaria de fiscalizagdo do contrato. Capacitacdo dos fiscais que procederam a fiscalizagdo
administrativa e técnica do contrato.

13 IMPACTOS AMBIENTAIS

A contratada devera seguir mecanismos de implementac¢do da sustentabilidade que estimulem e favoregam, o uso
de produtos e processos com menor impacto ambienta, devendo no que couber, durante toda a execugdo
contratual, observar os critérios de sustentabilidade ambiental e a implementagdo de a¢des que reduzam os
impactos ambientais (os insumos fornecidos na contratagdo deverdo respeitar as normas da ABNT, quanto a
correta destinagdo dos residuos sélidos); seguindo, no que couber, com os termos definidos na da Instrugdo
Normativa SLTI no. 1, de 19/01/2010.

14 CONCLUSAO DA EQUIPE DE PLANEJAMENTO
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consoante o inciso XIlII, art. 92, IN 58/2022, da SEGES/ME.

Nome completo Siape | Lotagao Composicao
Deborah Milani Pavdo 3303036 CAE Presidente - Demandante
Oleriana Santos de Sousa ||1298486| CPOD Membro - Demandante
Gessica Tais Zanetti 1269320/ DEN Membro - Representante da Area Técnica
g::z:?eizbl\r/zzl:si(e) 3374746| Compras Membro - Representante da Area Administrativa
Rafael Freier 2247787| Compras Membro - Representante da Area Administrativa

Jeferson de Jesus Novaes (3057883| DAP Membro - Representante da Area Administrativa




Silva

Gabriel dos Santos de Brum (2272046|Contratos Membro - Representante da Area Administrativa
J Darc de Lourd ‘ - .
oana I?/Irac\geTa ourdes 3330834 DAP Membro - Representante da Area Administrativa
Dayana Luiza Schwerz 2309346]  LAB Membro - Representantte da Area Tei:nlca e responsavel pelo
recebimento dos géneros
Gabriela Santos B d ‘ _—
abriela -antos Borges da 3162932 LAB Membro - Representante da Area Técnica

PORTARIA 258/2025 - CNP-GAB/CNP-DG/CCNP/RTR/IFMT, de 5 de novembro de 2025

15 APROVAGCAO DO ORDENADOR DE DESPESAS

Aprovo a continuidade do processo para contratagdo do objeto.

HELCIO DE SOUZA JUNIOR

Ordenador de Despesas do Instituto Federal de Educagdo Ciéncia e Tecnologia de Mato Grosso
Diretor-Geral Substituto Eventual do IFMT - Campus Campo Novo do Parecis

Portaria IFMT N° 8/2023, de 02/01/2023.

Documento assinado eletronicamente por:
Deborah Milani Pavao, NUTRICIONISTA-HABILITACAO, em 06/01/2026 15:23:34.

Gessica Tais Zanetti, TECNICO DE LABORATORIO AREA, em 06/01/2026 15:28:07.

Helcio de Souza Junior, DIRETOR(A) GERAL - SUBSTITUTO - CNP-DG, em 06/01/2026 15:33:32.

Marilia Gabriela de Figueiredo Marisco, ASSISTENTE EM ADMINISTRACAO, em 06/01/2026 15:37:28.

Dayana Luiza Schwerz, TECNICO EM ALIMENTOS E LATICINIOS, em 06/01/2026 15:51:47.

Gabriel dos Santos de Brum, Coordenador de Contratos e Convénios - FG0002 - CNP-CCC, em 06/01/2026 16:23:07.

Oleriana Santos de Sousa, TECNICO EM AGROPECUARIA, em 06/01/2026 20:37:31.

Gabriela Santos Borges da Silva, TECNICO DE LABORATORIO AREA, em 07/01/2026 13:34:40.

Jeferson de Jesus Novaes, Chefe do Departamento de Administracdo e Planejamento - CD0004 - CNP-DAP, em 07/01/2026 14:33:05.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 06/01/2026. Para comprovar sua autenticidade, faca a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifmt.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Codigo Verificador: 966692
Codigo de Autenticagdo: 4245albfe2
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